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12 Rohlik tukovy 43'g (30 ks v prepravce)
13 Rohlik - tukovy, soleny 43 g

319 Grahamovy rahlik 50 g

25 Razenka 50 g

317 Pletynka 85 g

1 Kaiserka 50 g

g Kaiserka sypana sezamem 50 g

9 Kaiserka sypana (sezam + len) 50 g
70 Bulka 60 g

76 Bulka se sezamem 100 g

307 Bagetka pSenicna - mala 50 g

316 Bageta pSenicna 70 g

321 Bageta pSenicna 100 g

320 Bageta psenicna - velkd 120 g

330 Veka chlebickova 360 g (nebalena)
332 Veka chlebickova 400 g (nebalend)
108 BAL. Veka chlehickova 360 g

13 BAL. Veka chlehickové krajend 360 g
331 BAL. Veka chlehickova 500 g

63 Sumicky chléb 500 g

66 Sumicky chléb 900 g

109 BAL. Sumicky chléb 900 g (cely)

77 BAL. Sumicky chléb kréjeny 900 g (cely)
89 Sumicky chléb 1100 g

78 BAL. Sumicky chléb kréjeny 1100 g
106 BAL. Sumicky chléb kréjeny 430 g

210 Brnénsky chléb 1100 g

213 BAL. Brnénsky chléb 1100 g

pAll BAL. Brnénsky chléb 1100 g - krajeny
212 BAL. Brnénsky chléb 1/2 krajena 500 g
64 Cibulovy chléb 500 g

232 Chléb "ZIT0" 600 g (kulaty, 75 % Zitné mouky)

242 Chléb "SPALDAK" 500 g

220 Irnickovy chléh 600 g

80 Ceredlni chléb (tmavy) 500 g

61 Slunecnicovy chléb (tmavy) 500 g
62 Krélovsky chléb (tmavy) 700 g

341 Irnickava kaiserka s dyni 50 g
343 Irnickova razenka 50 g

342 Irnickovy rohlik 50 g

325 Irnitkova bageta 100 g

324 Rustikalni rohlik 65 g

14 Cerealni rohlik 50 g

T Kaiserka cerealni 50 g

303 Bagetka cerealni 50 g

15 Kukuricny rohlik 50 g

50 Kukuricné slunicko 60 g

335 Norska kostka se slunecnici 80 g
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fitno - $paldovy bochanek 80 g
Litné kaiserka 60 g

Dalamanek 80 g
Pastevecka bageta 250 g
Ciabatta130 g

Kaiserka se syrem 60 g

Uzenarska kaiserka se slaninou a syrem 75 g
Anglicky rohlik (slanina a syr) 80 g

PIZZA rohlik 80 g

BAL. Tycinky solené 100 g

BAL. Tycinky provensalske 100 g
BAL. Tycinky s rozmarynem 100 g
BAL. Strouhanka 750 g

BAL. Strouhanka 15 kg (gastrobaleni)

Loupacek 60 g

BAL. Loupécek 2 ks 120 g

Imolenkovy rohlik 60 g

BAL. Zmolenkovy rohlik 2 ks 120 g

Vanockovy pletenec 100 g

Pohadkavy kolac (tvarah, povidla) 80 g

Pohéadkovy kol4c (tvaroh, boriivka) 80 g

Pohadkavy kolac (tvaroh, jahoda) 80 g

Pohadkavy kolac (mék, povidla) 80 g

Pohadkavy kolac (tvarah, povidla) 130 g

Pohadkovy kol4c (tvaroh, bortivka) 130 g

Pohadkavy kolac (tvarah, jahoda) 130 g

Pohadkavy kolac (mak, povidla) 130 g

Pohadkavy kolac (tvarah, povidla) 200 g

Pohéadkovy kolac (tvaroh, bortivka) 200 g

Pohadkavy kolac (tvaroh, jahoda) 200 g

Pohadkavy kolac (mak, povidla) 200 g

BAL. Pohadkovy kolac 2 x 130g (tvaroh, povidla) 260 g

BAL. Pohadkovy kolac 2 x 130g (tvaroh, boriivka) 260 g

BAL. Pohddkovy kolac 2 x 130g (tvarah, jahoda) 260 g

BAL. Pohadkovy kolac 2 x 130g (mék, povidla) 260 g

Svatebni kolacek - ofech 30 g

Svatebni kolacek - tvaroh 30 g

Svatebni kalacek s povidly a tvarohem 30 g

Svatebni kolacek - tvaroh DE LUXE (vys. ob. tuku) 30 g
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Svatebni kolacek - ofech DE LUXE (vys. ob. tuku) 30 g
Svatebni kalacek - tvaroh, povidla DE LUXE (vys. ob. tuku) 30 g
Hanacky kolac 800 g ;
Sladky bochanek s makem 100 g

Sladky bochanek s arechy 100 g

Sladky bochanek s jablecnou naplni 100 g

Sladky bochanek s povidlovou naplni 100 g

Honzova buchta s tvarohem 80 g

Honzova buchta s povidly 80 g

Honzova buchta s makem 80 g

Honzova buchta s hruskovou naplni 80 g
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Babiccin tac s borvkami 150 g

Babic¢in tac s merurikami 150 g

Babiccin tac se Svestkami 150 g

BAL. Babiccin tac s borlvkami 150 g

BAL. Bahiccin tac s merunkami 150 g

BAL. Babiccin tac se Svestkami 150 g

Dukatové buchticky 700 g (gastro)

Brioska sypana mandlemi 60 g

Brio$ka s pudinkovou naplni 80 g

Brioka s liskoofiSkavou naplni 80 g

Housticka mlécna 60 g

Housticka mlécna s cokoladou 60 g

Zavin s makovou naplni 180 g

Zavin s ofechovou naplni 180 g

Zavin s tvarohem 180 g

BAL. Zavin s makovou naplni 180 g

BAL. Zavin s ofechovou naplni 180 g

BAL. Zavin s tvarohem 180 g

BAL. Mazanec 350 g

BAL. Mazanec sypany mandlemi 350 g

BAL. Mazanec s rozinkami sypany mandlemi 350 g
BAL. Vanocka 350 g

BAL. Vanocka sypana mandlemi 350 g

BAL. Vanocka s rozinkami sypana mandlemi 350 g
BAL. Vanocka sypana drobenkou 350 g

BAL. Vanocka sypana mandlemi MAXI (darkové baleni) 1000 g
MUFFIN - svétly (trvanlivost 5 dnii) 100 g

MUFFIN - tmavy (trvanlivost 5 dnt) 100 g

MUFFIN pernikovy (trvanlivost 5 dnti) 100 g

BAL. Pernikava hvézda s povidly (vanocni vyrabek) 100 g
Babeta 220 g

Bébovka - svétlé (trvanlivost 5 dni) 280 g
Bébovka - tmava (trvanlivost 5 dnt) 280 g
Bébovka - pernikova (trvanlivost 5 dnd) 280 g
BAL. Babovka - svétla 280 g

BAL. Babovka - tmava 280 g

BAL. Babovka - pernikova 280 g
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Koblizek s merurikavou naplni (cely sypany cukrem)-60 g
KobliZek s pudinkovou naplni (zdobeny b. cokoladou) 60 g
KobliZek s nugatovou naplni (zdobeny:tm. Cokoladou) 60 g
(
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KobliZek s jahodovou naplni (cukrem sypany vzar) 60 g
Koblizek s malinovou naplni (zdobeny riiz. cokoladou) 60 g

Croissant bez naplné (bez zdobeni) 70 g

Croissant s jahodovou naplni (cely sypany cukrem) 90 g
Croissant s pudinkovou naplni (zdobeny b. cokoladou) 90 g
Croissant s nugatovou naplni (zdobeny tm. cokoladou) 90 g
Skoricovy croissant s drobenkou 80 g

Plundrovy $atek (tvaroh, broskev) 120 g

Plundrovy $atek (hruska, povidla) 120 g

Plundrovy $atek (pudink, malina) 120 g

BAL. Plundrovy $tek (tvarah, broskev) 120 g

BAL. Plundrovy $atek (hruska, povidla) 120 g

BAL. Plundrovy $atek (pudink, malina) 120 g

SNACK italsky (s pizza naplni, slaninou a syrem) 150 g
SNACK uzenarsky (se slaninou a restovanou cibulkou) 150 g

COOKIES svetly s cokoladou 70 g
COOKIES tmavy s Cokoladou 70 g

Hamburgerova bulka CLASSIC 75 g

Hamburgerova bulka CLASSIC se sezamem 75 g
Hamburgerova bulka CLASSIC 100 g
Hamburgerova bulka CLASSIC se sezamem 100 g
Hamburgerova bulka CLASSIC - MINI 30 g
Hamburgerova bulka CLASSIC se sezam. MINI 30 g
BAL. 2 ks CLASSIC Hamburgerova bulka 150 g
BAL. 12 ks CLASSIC Hamburgerova bulka 900 g
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i  WULHANEK
BEZNEPECVO TG
PSENICNE ! ' *

12 ROHLIK TUKOVY 13 RUHLiK-TUKOVY, SII]LEN|Y"'

30 ks v prepravce h3g [, Sl

319 GRAHAMOVYROHLIK _
a0y b R R | (
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i 3 PLETVNKA

25 RAIENKA
| | 85 g
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1 KAISERKA
80 g

9 KAISERKA SYPANA
sezam +len 7

10

KAISERKA SYPAN[\.
Spzami | 1T
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316 BAGETAPSENENA

307 BAGETKAPSEMENA
P R '. 7[]g

mala
(0T T

| 320 BAGETAPSENONA
velkd y
1209

/321 BAGETAPSENICNA
i 00ge 1.2




BEINE PECIVO - e

PSENICNE

330 VEKA CHLEBICKOVA e 332 VEKA CHLEBICKOVA
nebalena nebalena |

360 g 400 g

108  BAL. VEKA CHLEBIEKOVA | 113 BAL VEKA CHLEBICKOVA KRAJENA
- 360 g
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PSENICNO - ZITNY

63 SUMICKY CHLEB
500 g

86 SUMICKY CHLEB
My

109 BAL. SUMICKY CHLEB
cely ‘

77 BAL SUMICKY CHLEB KRAJENY

e

cely

69 SUMICKY CHLEB
M0g

Rl
78 BAL. SUMICKY CHLEB KRAJFNY
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PSENICNO - ZITNY

210 BRNENSKY CHLEB |
1100 g i

213 BAL. BRNENSKY CHLEB
1100 g

214 BAL.BRNENSKYCHLEB
krajeny |

212  BAL. BRNENSKY CHLEB
1/2 krajena |
500 g

64 CIBULOVY CHLEB
5009
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ZITND - PSENICNY

232 CHLEB"1ITo"
kulaty, 75 % Zitné mouky
600 g

VICEZRNNY

242 CHLEB "SPALDAK" | [HEE '

\
62" KRALOVSKY CHLEB |
tmavy - :
700 g




VICEZRNNE §

341 IRNICKOVA KAISERKA S DYNi 343 TIRNICKOVARAZENKA

325 TANCKOVABAGETA
100g Jg—

324 RUSTIKALNI ROHLIK i | !y
o/ {1 6bg ¢
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V|CEZRNNE (cerealni, kukuricné)

14 CEREALNi ROHLIK pm—
50 g

7  KAISERKA CEREALNI
50g .

AL
-
I Ex

15 KUKURICNY ROHLIK

SLUNECNICI |

B e .



ZITNO-PSENICNE '
336 ZITNO - SPALDOVY BOCHANEK 353 IITNAKAISERKA

PSENIEND - ZTNE
SODAAMINE
g

344 CIABATTA
130
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SPECIALNI

6 KAISERKA SE SYREM

309 ANGLICKY ROHLIK
slanina a syr
80 g

10

UZENARSKA KAISERKA

Ta g

SE SLANINOU A SYREM
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TYCINKY * '

500 BAL. TYCINKY SOLENE
100 g

490 BAL. TYCINKY PROVENSALSKE

372 BAL STROUHANKA
~gastrobaleni
15 kg

':"'_*'j— 750 g

"
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JEMNEPEENO g

SLADKE ROHLIKY A PLETENCE

16 LOUPACEK

112 BAL. LOUPACEK
2 ks

99  IMOLENKOVY ROHLI

o

111 BAL. IMOLENKOVY ROHLIK
7 ks ‘ '

11
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30  POHADKOVY KOLAC 36 POHADKOVY KOLAC
tvaroh, povidla tvaroh, jahoda
80g 80 g

33 POHADKOVY KOLAC 124  POHADKOVY KOLAC
tvaroh, borlvka - mak, povidla
80g ot 80 g

31 POHADKOVY KOLAC 37 POHADKOVY KOLAC
tvaroh, povidla tvaroh, jahoda
130 g et 130 g

34 POHADKOVY KOLAG , 125 POHADKOVYKOLAC
tvaroh, boriivka mak, povidla
130g 0g

16
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JEMNE PECIVO
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KOLACE

32

35

408

409

tvaroh, borlvka

'BAL. POHADKOVY KOLAG
tvaroh, borlivka

POHADKOVY KOLAC
tvaroh, povidla
200 g o

38

POHADKOVY KOLAC 126

200 g

BAL. POHADKOVY KOLAC
tvaroh, povidla

2x130¢g
260 g

40

411

2x130g
260g

- mak, povidla

2x7130¢
260 g

|
ULHANEK
DRAPAL

POHADKOVY KOLAG il
tvarah, jahoda SRR
200 g

POHADKOVY KOLAC

200 g

BAL. POHADKOVY KOLAC
tvaroh, jahoda
2x13000 | L
260g

BAL. POHADKOVY KOLAC
mak, povidla
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KULACE

55 SVATEBNI KULACEK 41 SVATEBNI KUI.ACEK il
ofech A tvaroh
30 g 30 g

57  SVATEBNI KOLACEK DE LUXE 56 SVATEBNI'KULA'[':EK DE LUXE
orech (vyssi obsah tuku) _ “tvaroh (vy$si absah tuku)
30 g T T - 30g '

59 SVATEBNI KOLAGEK
tvaroh, powdla
30 . e

800 g |

.58 'SVATEBN{ KOLAGEK DE LUXE
tvaroh, povidla (VySSI obsah tuku)
30 g : s '
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123 HONZOVA BUCHTA

JEMNE PECIVO

BOCHANKY A BUCHTY

39 SLADKY BOCHANEK
s makem
100 g

42  SLADKY BUCHA'NEk
s jablecnou naplni

121 HONZOVA BUCHTA
s tvarohem
80 g

‘smakem
g

40

49

122

121

/00g || L

SLADKY BOCHANEK
s orechy
100 g

SLADKY BOCHANEK
s povidlovou naplni

HONZOVA BUCHTA
s povidly ‘
80 g

HONZOVABUCHTA
s hruskovou naplni

oy .
u"'-""‘-'vf s
A

WULHANEK
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JEMNE PECIVO - =l

s g e e AR TS RL I I
BABICCINY TACE

198 BABIGCIN TAC
s borGvkami

150¢g
199  BABICCIN TAC 203 BABICCIN TAC
se Svestkami -2 77 s merunkami 4
150 g - 180¢g
405 BAL. BABICCIN TAC 407 BAL. BABIGCIN TAC
s bortvkami | s merunkami > el
150 g 150 g &

406 BAL BABICEIN TAC
se Svestkami
150 g

20
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JEMNE I'ECIVU i “‘it“éﬁf”

28  DUKATOVE BUCHTICKY \ N
gastro %
700 g

f

3 47 BRIUSKA S PUI]INKUVUU NAPLNI
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TAVINY

140 ZAVIN S MAKOVOU NAPLNI

i ¥

141 TAVIN S ORECHOVOU NAPLNI

180 g
142 ZAVINS TVAROHEM
180 g
403 BAL. ZAVINS MAKOVOU NAPLNi h |
B0y |/« HE e

404 BAL. ZAVIN § ORECHOVOU NAPLNI
180 g |

\

180g

22
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JEMNE PECIVO

MAZANCE A VANOCKY

45 BAL. MAZANEC
35[lg_ .

120 BAL MAZANG S ROZINKAMI
SYPANY MANDLEMI

118 BAL. VANOCKA S ROZINKAMI
| SYPANA"MANIJLEMI

I,
~r
u b
1
A
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63  BAL. MAZANEC s
SYPANY MANDLEMI
350 g e = =

119 BAL. VANOCKA SYPANA MANDI.EMI MAXI
darkové baleni




JEMNE PECIVO il

190 MUFFIN SVETLY
trvanlivost 5 dnd
100 g

" 191  MUFFIN TMAVY
trvanlivost 5 dn
100 g

193 -MUFFIN PERNiKOVY
trvanlivost 5 dn
100 g

354 BAL. PERNKOVA HVEZDA S POVIDLY 189 BABETA
vanocni vyrobek | 120(g, ik '
100 g : s

24
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JEMNE PECIVO

195 BABOVKA SVETLA
trvanlivost 5 dnd
280 g g

197 BABOVKA PERNIKOVA
trvanlivost 5 dnu
280 g

400 BAL. BABOVKA SVETLA
280g

402 'BAL. BABOVKA PERNIKOVA

280g

'
' -md(

KULHANE,

DRAPAL

196 BABOVKA TMAVA
trvanlivost 5 dn
280 g

401 BAL. BABOVKA TMAVA
280g

KULHANEK
DRAPAL




JEMNE VO i

SMAZENE'(KOBUHY)

90  KOBLIZEK S MERUNKOVOU NAPLNi
cely sypany cukrem

91  KOBLIZEK S PUDINKOVOU NAPLNI
zdobeny bilou cokoladou
o0y -

92  KOBLIZEK S NUGA'TUVUUNAPLNI'
zdobeny tmavou cokoladou

93  KOBLIZEK S JAHODOVOU NAPLNI
cukrem sypany vzor j

95  KOBLIZEK S MALINOVOU NAPLNi
zdobeny riZovou Cokoladou

26



JEMNE VO i

............................................................................. il
PLUNDRUVE CROISSANT. ' :

150 CROISSANT BEZ NAPLNE
bez zdobeni
10g

151  CROISSANT S JAHODOVOU NAPLNI
cely sypany cukrem

162 CRUISSANTSPUDINKUVUU.NEPLNI' g
zdobeny bilou Cokolddou &

153 CROISSANT S NUGATOVOU NAPLNI
zdobeny tmavou cokolaqou
904¢

4]
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PLUNDROVE SLADKE (S4tky)

160 PLUNDROVY SATEK |
tvaroh, broskev
120 g

r vz

161 PLUNDROVY SATEK
hruska, povidla =~
120 g i

r v r

163 PLUNDROVY SATEK
pudink, malina
120 g

420 BAL. PLUNDRUVYSATEK

tvaroh, broskev g 1

120 g

N 421 BAL. PLUNDRUVYIQA'TEK Ll
8  hruska, povidla

120 g

422 BAL PLUNI]RUVY SATEK
pudink, mallna
1209
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JEMNE PECIVE - ol
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PLUNDROVE SLANE (sNAcky)

155 SNACK ITALSKY - 157 SNACK UZENARSKY
s pizza naplni, slaninou a syrem se slaninou a restovanou cibulkou
150 g 150 g

TRVANLIVE SLADKE PECIVO wugine

SUSENKY | |
_ | |
350 COOKIES SVETLY S COKOLADOU 351‘ COOKIES TMAVY S GOKOLADOU
trvanlivost 6 dnd trvanlivost 6 dnd
M0g 3o ~T0g




HAMBURGERUVE BULKY “?,};'Zﬁi‘f” _

n

14

180

g

HAMBURGEROVA BULKA CLASSIC MINI 73 HAMBURGEROVA BULKA CLASSIC MINI

min. objednavka 30 ks | SE SEZAMEM min. objednavka 50 ks |
30¢ e 30 e
HAMBURGEROVA BULKA CLASSIC 111 HAMBURGEROVA BULKA CLASSIb

min. objednavka 30 ks SE SEZAMEM min. objednavka 30 ks

794 . 754
HAMBURGEROVA BULKA CLASSIC | 172 HAMBURGEROVA BULKA CLASSIC

min. objednavka 30 ks - SE SEZAMEM min. objednavka 30 ks
10[]g oo A o "

HAMBURGEROVA BULKA CLASSKIZB
BAL. 2 ks
min. objednavka Toks .
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YINYHIN

- 60s1 2188v19
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E-MAIL: 0BJEDNAVKY@KULHANEK-DRAPAL.CZ

TEL.: + 420 702 065 630

OBJEDNAVKY:

K-DRAPAL.CZ

WWW.KULHANE

KATALOG VYROBKU



