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319
307
316
321
320

25
3n
10
16
330
332
108
3
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63
b6
109
i
69
78
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232

242
220
80
61
62
244

341
335
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304
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Rohlik tukovy 43 g (30 ks v prepravce)
Sumicky rohlik se soli a kminem 55¢
Grahamovy rahlik 50 g

Bagetka psenicna - mald 50 g
Bageta psenicna 70 g

Bageta pSenicna 100 g

Bageta psenicn - velka 120 g
Kaiserka sypana sezamem 50 g
Razenka 50 g

Pletynka 85 g

Bulka 60 g

Bulka se sezamem 100 g

Veka chlebickova 360 g (nebalena)
Veka chlebickova 400 g (nebalend)
BAL. Veka chlehickova 360 g

BAL. Veka chlehickova krajend 360 g
BAL. Veka chlehickova 500 g

Sumicky chléb 500 g

Sumicky chléb 900 g

BAL. Sumicky chléb 900 g (cely)

BAL. Sumicky chléb krajeny 900 g (cely)
Sumicky chléb 1100 g

BAL. Sumicky chléb krajeny 1100 g

BAL. Sumicky chléb krajeny 430 g
Cibulovy chléh 500 g

Chiéb "ZIT0" 600 g (kulaty, 75 % Zitné mouky)

Chléb "SPALDAK" 500 g

Zrnickovy chléb 600 g

Cerealni chléb (tmavy) 500 g
Slunecnicovy chléb (tmavy) 500 g
Kralovsky chléb (tmavy) 700 g
"FIT chlebik" 300 g

Irnickova kaiserka s dyni 50 g
Norska kostka se slunecnici 80 g
Irnickova bageta 100 g

Lnéné zlato 70 g

Rustikalni rohlik 65 g
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303
306
15
50

336
353

51
326
bk

10
309

318

500
490
4N
602
372

16
12
99
m
130-
131
28
30
33
36
124
31
34
37

125 3

32
35
38
126

Cerealni rohlik 50 g
Kaiserka cerealni 50 g
Bagetka cerealni 50 g
Ceredl "CERNY SEZAM" 70 g
Kukuficny rohlik 50 g
Kukuicné slunicko 60 g

fitno - $paldovy bochének 80 g
Litné kaiserka 60 g

Dalamanek 80 g
Pastevecka bageta 250 g
Ciabatta130 g

Kaiserka se syrem 60 g

Uzenarska kaiserka se slaninou a syrem 75 g
Anglicky rohlik (slanina a syr) 80 g

PIZZA rohlik 80 g

BAL. Tycinky solené 100 g

BAL. Tycinky provensalské 100 g
BAL. Tycinky s rozmarynem 100 g
BAL. Strouhanka 750 g

BAL. Strouhanka 15 kg (gastrobaleni)

Loupacek 60 g

BAL. Loupacek 2ks 120 g

Imolenkovy rohlik 60 g

BAL. Zmolenkovy rohlik 2 ks 120 g
MLécna housticka 60 g

Mlécna housticka s Cokoladou 60 g
Dukétové buchticky 700 g (gastro)
Pohadkovy kolac (tvarah, povidla) 80 g
Pohadkavy kolag (tvaroh, bortivka) 80 g
Pohadkavy kolac (tvaroh, jahoda) 80 g
Pohadkavy kolac (mék, povidla) 80 g
Pohadkovy kol (tvaroh, povidla) 130 g
Pohéadkovy kol4c (tvaroh, bortivka) 130 g
Pohadkavy kolac (tvarah, jahoda) 130 g
Pohadkovy kolac (mak, povidla) 130 g
Pohadkavy kolac (tvarah, povidla) 200 g
Pohadkovy kol4¢ (tvaroh, bordivka) 200 g
Pohadkovy kolc (tvaroh, jahoda) 200 g
Pohadkavy kolac (mak, povidla) 200 g
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BAL. Pahadkovy kolac 2 x 130g
BAL. Pohadkovy kolac 2 x 130g
BAL. Pohadkovy kolac 2 x 130g
BAL. Pahadkovy kolac 2 x 130g
Svatebni kolacek - ofech 30 g
Svatebni kolacek - tvaroh 30 g
Svatebni kolacek s povidly a tvarohem 30 g
Svatebni kolacek - tvaroh DE LUXE (vys. ob. tuku) 30 g
(
(

tvaroh, povidla) 260 g
tvaroh, bortivka) 260 g
tvaroh, jahoda) 260 g
mak, povidla) 260 g

Svatebni kolacek - orech DE LUXE (vys. ob. tuku) 30 g
Svatebni kolacek - tvaroh, povidla DE LUXE (vys. ob. tuku) 30 g
Hanacky kolac 800 g

Sladky bochanek s makem 100 g

Sladky bochanek s arechy 100 g

Sladky bochanek s jablecnou naplni 100 g

Sladky bochanek s povidlovou naplni 100 g

Honzova buchta s tvarohem 80 g

Honzova buchta s povidly 80 g

Honzova buchta s makem 80 g

Honzova buchta s hruskovou naplni 80 g

Babiccin tac s bordivkami 150 g

Babiccin tac s merurikami 150 g

Babiccin tac se Svestkami 150 g

BAL. Babiccin tac s bortvkami 150 g

BAL. Babiccin tac s merunkami 150 g

BAL. Babiccin tac se Svestkami 150 g

Zavin s makovou naplni 180 g

Zavin s ofechovou naplni 180 g

Zavin s tvarohem 180 g

BAL. Zavin s makovou naplni 180 g

BAL. Zavin s orechovou naplni 180 g

BAL. Zavin s tvarohem 180 g

BAL. Mazanec 350 g

BAL. Mazanec sypany mandlemi 350 g

BAL. Mazanec s rozinkami sypany mandlemi 350 g
BAL. Vanocka 350 g

BAL. Vanocka sypana mandlemi 350 g

BAL. Vanocka s rozinkami sypana mandlemi 350 g
BAL. Vanocka sypana drobenkou 350 g

BAL. Vanocka sypana mandlemi MAXI (darkové baleni) 1000 g
MUFFIN - svétly (trvanlivost 5 dnii) 100 g

MUFFIN - tmavy (trvanlivost 5 dnt) 100 g

MUFFIN pernikovy (trvanlivost 5 dni) 100 g

BAL. Pernikava hvézda s povidly (vanocni vyrabek) 100 g
Babeta 220 g ]
Bébovka - svétlé (trvanlivost 5 dni) 280 g

Bébovka - tmava (trvanlivost 5 dnd) 280 g

Babovka - pernikové (trvanlivost 5 dnd) 280 g

BAL. Babovka - svétla 280 g

BAL. Babovka - tmava 280 g

BAL. Bahovka - pernikova 280 g
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Koblizek s merunkovou naplni (cely sypany cukrem)60 g
Koblizek s pudinkovou naplni (zdobeny b. Cokoladou) 60 g
KobliZek s nugatovou naplni (zdobeny tm. Cokoladou) 60 g
KobliZek s jahodovou naplni (cukrem sypany vzor) 60 g
KobliZek s malinovou néplni (zdobeny ruz. ¢okoladou) 60 g

Croissant bez naplné (bez zdobeni) 70 g

Croissant s jahodovou néplnf'(cely' sypany cukrem) 90 g
Croissant s pudinkavou naplni (zdobeny b. cokoladou) 90 g
Croissant s nugatovou naplni (zdobeny tm. cokoladou) 90 g
Skoricovy croissant s drobenkou 80 g

Ceredlni croissant s maslem 70 g

Croissant MINI - bez naplné 40 g

Pistaciovy croissant MINI 60 g

Pomerancovy craissant MINI 60 g

Plundrovy $atek (tvaroh, broskev) 120 g

Plundrovy $atek (hruska, povidla) 120 g

Plundrovy $atek (pudink, malina) 120 g

BAL. Plundravy $atek (tvaroh, broskev) 120 g

BAL. Plundrovy $atek (hruska, povidla) 120 g

BAL. Plundrovy $atek (pudink, malina) 120 g

COOKIES sveétly s Cokoladou 70 g
COOKIES tmavy s cokoladou 70 g

Hamburgerova bulka CLASSIC 75 g

Hamburgerova bulka CLASSIC se sezamem 75 g
Hamburgerova bulka CLASSIC - MINI 30 g
Hamburgerova bulka CLASSIC se sezam. MINI 30 g
BAL. 2 ks CLASSIC Hamburgerova bulka 150 g
BAL. 12 ks CLASSIC Hamburgerova bulka 900 g
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12 ROHLIK TUKOVY
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307 BAGETKA PSENICNA

316 BAGETA PSENICNA
101018 s

mmaSUg

320 BAGETA PSENlCNA
vdka120g LU

321 BAGETA PSENlCNA
10[]g i
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PSENICNE RGN '

3 KAISERKA SYPANA

% MINA
50 g N

\
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70 BULKAGOG | 76 BULKA SE SEZAMEM
rag e |
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PSENICNE
330 VEKA CHLEBICKOVA . 332 VEKA CHLEBICKOVA
nebalena nebalena |

360 g

400 g

108  BAL. VEKA CHLEBIEKOVA | 113 BAL VEKA CHLEBICKOVA KRAJENA
360 g
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PSENICNO-ZITNY

63 SUMICKY CHLEB
500g

109 BAL. SUMICKY CHLEB
cely
900 g

'

77 BAL. SUMICKY CHLEB KRAJENY

1

! SIRE ks KL
78 BAL. SUMICKY CHLEB KRAJENY

1100 g
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2 T _ " XULHANEK
CHLEB [yt

PSENCNO-ZITNY . ZITNO- PRENIENY,

64 .CIBULUVY CHLEB | 232 CHLEB "iIT0" ,
i kulaty, 75 % Zitné mouky
600g " f 7 Tene

VICEZRNNY

242 CHLEB "SPALDAK" - 80

62  KRALOVSKY CHLEB
tmavy
700 g

244 "FIT CHLEBIK" RS



S £ e  WULHANEK
FINE PECIVO S
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VICEZRNNE A i)

341 IRNICKOVA KAISERKA S DYNi 335 NORSKA KOSTKA SE SLUNECNICI

50 g

325 ZRNICKOVA BAGETA
100 g
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,f V|CEZRNNE (cerealni, kukuricné)

14 CEREALNi ROHLIK
a0 g

T KAISERKA CEREALNI

303 BAGETKACEREAING 306 CEREAL'CERNVSEZAM™
30y ' i Lo

£

50 KUKURIGNE SLUNICKD
60 g

15 KUKURICNY ROHLIK
a0g




vxlo X 17k . WULHANEK
EINE PECIVO v

ITNO-PSENIGNE i

336 ZITNO - SPALDOVY BOCHANEK |

PSENIEND - ZITNE
51  DALAMANEK
g

344 CIABATTA
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SPECIALNI

6 KAISERKA SE SYREM

309 ANGLICKY ROHLIK
slanina a syr
80 g

10 UZENARSKA KAISERKA
SE SLANINOU A SYREM
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" TYCINKY
500 BAL. TYCINKY SOLENE 490 BAL.TYCINKY PROVENSALSKE
100 g 100 g

372 BAL STROUHANKA | |
~ gastrobaleni - \ |
15 kg | | | |
= 602 BAL. STROUHANKA
';i':'— V 75Ug

15.
-
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SLADKE ROHLIKY, HOUSTICKY BUCHTICKY

LMLER, | LML,
16 LOUPACEK | L 112 BAL.LOUPACE
60y ol | 2ks 8
g &
99  IMOLENKOVY ROHLK m VBAL IMOLENKOVY RUHL[K_
s o

60 ot 120 g

130  MLECNA HOUSTICKA . 131 MLECNA HOUSTICKA S COKOLADO

P s,

28  DUKATOVE BUCHTICKY
gastro
700 g



JMNEPEEND g
KOLACE

30  POHADKOVY KOLAC 36 POHADKOVY KOLAC
tvaroh, povidla tvaroh, jahoda

80 g 80 g

33 POHADKOVY KOLAC 124  POHADKOVY KOLAC
tvaroh, borivka - mak, povidla
80 g : 80 g

31 POHADKOVY KOLAC 37  POHADKOVY KOLAT:

tvaroh, povidla tvaroh, jahoda

130 g 130 g
34 POHADKOVY KOLAG , 125 POHADKOVYKOLAC
tvaroh, boriivka mak, povidla
130g i

130 i

14
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© © © 0 060 0060000000600 000000000600 0e000000000000000000006000c0006000600000s0000be0c0c0o0c0s ‘...-
|

32 POHADKOVY KOLAC | 38 POHADKOVY KOLAC
tvaroh, povidla i tvaroh, jahoda -
200 g 7 200 g ¢

35  POHADKOVY KOLAC | | 126  POHADKOVY KOLAC
tvaroh, borivka - mak, povidla

200 g 200 g

408 BAL. POHADKOVY KOLAC 410 BAL. POHADKOVY KOLAC
tvaroh, povidla tvaroh, jahoda
2x130¢g e L Ry 2X1300  _ma S
260 g el 7N 2009 M

409 BAL. POHADKOVY KOLAC ‘ 411 BAL.POHADKOVY KOLAC

tvaroh, bortivka mak, povidla |
2x130g i 2x7130¢

260g 260 ¢




JEMNE PECIVO
KOLACE

orech
30 g

57 SVATEBNI KOLACEK DE LUXE

orech (vySsi obsah tuku)

A

30 g

59 SATEBNI KOLAGEK
tvaroh, povidla .
BUg ‘. S

l58 'SVATEBNI KOLACEK DE LUXE

e F

30 g

tvaroh, povidla (vy3sf obsah tuku)

M

b6

204

i

 DRAPAL
SVATEBNIKOLAGEK

tvaroh e S 08
30 ¢ .

SVATEBNI KOLACEK DE LUXE

“tvaroh (vy$si absah tuku)
30¢ R

800 g |

16
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JEMNEPEEND b

39 SLADKY BUCHANEK i A0 SLADKY BUCHANEK | il
s makem L a sofechy <AL
100 (PR
42  SLADKY BUCHA'NEI-(. - 49  SLADKY BOCHANEK
s jablecnou naplnl - s povidlovou naplnl
100 g % 100 g S
21 HONZOVABUCHTA ' 122 HONZOVA BUCHTA- -
s tvarohem s povidly
80 g 80g
©3 WNIOVABUGHTA 127 HONZOVABUGHTA
smakem | il s hruskovou ndplni
80 ¢ &
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JEMNE PECIVO - =l

st g e e R BRI I
BABICCINY TACE

198 BABIGCIN TAC
s bortvkami

150 g
199  BABICCIN TAC 203 BABICCIN TAC
se Svestkami "~ IR ML, s merunkami
150 g TR 180 g
405 BAL. BABICCIN TAC 407 BAL. BABICCIN TAC
s bortivkami s merunkami .

406 BAL BABICEIN TAC
se Svestkami
150 g

18
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....... e B e
TAVINY

140  ZAVIN S MAKOVOU NAPLNI
180 g T o R

141 TAVIN'S ORECHOVOU NAPLNi
180 g
142 ZAVIN S TVAROHE
IR

180 g : N

404 BAL. ZAVINS ORECHOVOU NAPLNI
B0g |

180 g
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JEMNE PECIVO - e

MAZANCE A VANOCKY
45  BAL. MAZANEC 53 BAL. MAZANEC .
S 350g 5 V I SYPANY MANDLEMI /S A
e 35[]g y

120 BAL MAZANEC S ROZINKAMI
S - SYPANY MANDLEMI

ONOGy,
<,§<’\\Y\ C/V/&.

Z
g 2 4

118 BAL. VANOCKA S ROZINKAMI 119 BAL. VANOCKA SYPANA MANDLEMI MAXI
~ SYPANA MANDLEMI “M% darkové baleni
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JEMNEPEC'VU DRAPAL

190 MUFFIN SVETLY
trvanlivost 5 dnd

100 g SLMLEx,

@‘QBSAHO%

191 MUFFINTMAVY & .
trvanlivost 5 dn %2 §

100 g

193 -MUFFIN PERNIKOVY
trvanlivost 5 dn

00g s,

189 BABETA |

354 BAL. PERNIKOVA HVEZDA S POVIDLY
| 220 g

vanocni vyrobek

21



JEMNE PECIVO i

196 BABOVKA TMAVA
trvanlivost 5 dn

280 g &,

195 BABOVKA SVETLA
trvanlivost 5 dn
28[] g Q&,’LMLF/Q

2
"%’udm%

197 BABOVKA PERNIKOVA
trvanlivost 5 dn
280 0 My

400 BAL.BABOVKA SVETLA 401 BAL. BABOVKA TMAVA

ML 2 0BS
2809 LMLy S e 280 g @w A//O’/%

DRAPAL

2,
T a0

. T

402 'BAL. BABOVKA PERNIKOVA
2809 I MLEx ' \4"(

KULHANE,
DRAPAL

’’’’’’’’

22
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JEMNE PEOND =l

SMAZENE'(KOBUHY)

90

92

35

KOBLIZEK § MALINOVOU NAPLNi

KOBLIZEK S MERUNKOVOU NAPLNI
cely sypany cukrem

91  KOBLIZEK S PUDINKOVOU NAPLNI
zdobeny bilou cokoladou
o0y |

KOBLIZEK S NUGA'TUVUUNAPLNI'
zdobeny tmavou cokoladou

93  KOBLIZEK S JAHODOVOU NAPLNI
cukrem sypany vzor

zdobeny riZovou Cokoladou




JEMNE VO e

PLUNDRUVE (CROISSANT),
150  CROISSANT BEZ NAPLNE 1561 CROISSANT§ JAH(]I](]VOU NAPLNI
bez zdobeni cely sypany cukrem |

904¢

10¢

152 CRUISSANTS PUDINKOVOU NAPLN{ 53 CROISSANT S NUGATOVOU NAPLNI
zdobeny b|lou cokoladou  zdobeny tmavou Cokoladou
90g ‘ \ - '

SKORICOVY R& ANTS DRUBENKUU_

62 154 CEREALNI CRUISSANT S MASLEM
80 g
168  CROISSANT MINI — BEZ NAPLNE 164 PISTACIOVY CRUISSANT MINI

g

=3

165 PUMERANﬁUVY'CRUISSANTMINI';.
60g

24
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JEMNE PECIVO - ool

PLUNDRUVE SLADKE (3ATKY)

160 PI.UNDRUVYSATEK 420 BAL. PLUNDROVY SATEK
tvaroh broskev .4 o tvaroh, broskev
120 g 120 g

163 PLUNDROVY SATEK e 422 BAL. PLUNDRUVYSATEK
pudink, malina < pudink, malina 3

120 g 120 g

161  PLUNDROVY SATEK _ 421 BAL. PLUNDROVY SATEK
hruska, povidla hruska, povidla
120 g 120 g

TRVANLIVE SLADKE PECIVU U “‘:’iﬁ%%%fk

SUSENKY.

350 COOKIES SVETLY S GUKULADUU
trvanlivost 6 dnu ;
104




HAMBURGEROVE BULKY

72 HAMBURGEROVA BULKA CLASSIC MINI
min. objednavka 50 ks
30 g

71 HAMBURGEROVA BULKA CLASSIC
min. objednavka 30 ks
75 ¢

HAMBURGEROVA BULKA CLASSIC
BAL. 2 ks

min. objednavka 15 ks
150 g

180

\un.wu(

IAL 2013

IDRAPAL

73 HAMBURGEROVA BULKA CLASSIC MINI
SE SEZAMEM min. objednavka 90 ks

171 HAMBURGEROVA BULKA CLASSIC

SE SEZAMEM min. objednavka 30 ks

’F ’T’ \“a”
- [ ’ \

!.,

26
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OBJEDNAVKY:

TEL.: + 420 702 065 630
E-MAIL: 0BJEDNAVKY@KULHANEK-DRAPAL.CZ
WWW.KULHANEK-DRAPAL.CZ




